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La cuisine est un art, dont lõassiette est la toile.

éééé..

Toutesnos recettessont élaboréessur placepar des
professionnels.

Nousnousappliquonsà chaquenouvellecarteà nousdiriger
versdesproduitsbio,issueɳÜʄɽcircuitcourttoutenpréservant
notrerapportqualitéetprix.



Pièces Salées 5 pièces 7.70 ʊttc (7.00ʊht) / pers

Minimum 20 personnes

Pièces froides :
Les arbres salés:

Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les amuses bouches :
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone

Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto) 

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles



Pièces Salées et Sucrées 8 pièces  11.45 ʊttc (10.41 ʊht) / pers
Minimum 20 personnes

Pièces froides :
Les arbres salés:

Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les amuses bouches :
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives 
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone

Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto) 

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles

Pièces sucrés :
Tarte tatin et sa crème infusée au romarin
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu

Cheesecake à la clémentine corse



Pièces Salées et Sucrées 12 pièces16.61 ʊttc (15.10 ʊht) / pers
Minimum 20 personnes

Pièces froides :
Les arbres salés:
Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les mini cônes salés:
ɩɰʁʃɰʁɴ ɳɴ ɼɰɶʁɴʃ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴ ɴʃ ɰɱʁɸɲɾʃ
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives 
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone
Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto) 

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles

Les Pièces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés
ɗʄʁɶɴʁ ɳɴ ɱʚʄɵ ɴʃ ʁɰɲɻɴʃʃɴ ɰʄʇ ɿɾɸʅʁɴʂ

Pièces sucrés :
Tarte tatin et sa crème infusée au romarin
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake à la clémentine corse

Les Arbres sucrés :
Bouquet de fruits de saison



Pièces Salées et Sucrées 15 pièces 20.63 ʊttc (18.75 ʊht) / pers
Minimum 20 personnesPièces froides :

Les arbres salés:
Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les mini cônes salés:
ɩɰʁʃɰʁɴ ɳɴ ɼɰɶʁɴʃ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴ ɴʃ ɰɱʁɸɲɾʃ
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives 
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone
Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto) 

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles
ɩɰʃɰɺɸ ɳɴ ɱʚʄɵ ʂʄʁ ʂɾɽ ʂɰɱɻ˞ ɰʄʇ ʂ˞ʂɰɼɴʂ

Les Pop up :
ɛɾɸɴ ɶʁɰʂ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ
Foie gras éclat de noisette
Foie gras et framboise acidulée

Pièces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés
ɗʄʁɶɴʁ ɳɴ ɱʚʄɵ ɴʃ ʁɰɲɻɴʃʃɴ ɰʄʇ ɿɾɸʅʁɴʂ
Pastilla de poulet

Pièces sucrés :
Tarte tatin et sa crème infusée au romarin
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake à la clémentine corse

Les Arbres sucrés :
Bouquet de fruits de saison



Pièces froides :
Les arbres salés:
Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les mini cônes salés:
ɩɰʁʃɰʁɴ ɳɴ ɼɰɶʁɴʃ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ ɴʃ ɰɱʁɸɲɾʃ
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives 
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone
Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto) 

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles
ɩɰʃɰɺɸ ɳɴ ɱʚʄɵ ʂʄʁ ʂɾɽ ʂɰɱɻ˞ ɰʄʇ ʂ˞ʂɰɼɴʂ

Les Pop up :
ɛɾɸɴ ɶʁɰʂ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ
Foie gras éclat de noisette
Foie gras et framboise acidulée

Les Pièces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés
ɗʄʁɶɴʁ ɳɴ ɱʚʄɵ ɴʃ ʁɰɲɻɴʃʃɴ ɰʄʇ ɿɾɸʅʁɴʂ
Pastilla de poulet

Pièces sucrés :
Les mini- cônes sucrées :
Brunoise de litchi et chocolat avec sa crème de rose
ɘʄɱɴʂ ɳÜɾʁɰɽɶɴ ɴʃ ɿɰʂʂɸɾɽ ɰʅɴɲ ʂɰ ɲɷɰɽʃɸɻɻʈ 
de patate douce vanillée

Mignardises :
Tarte tatin et sa crème infusée au romarin
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake à la clémentine corse

Les Arbres sucrés :
Bouquet de fruits de saison

Pièces Salées et Sucrées 18 pièces24.20 ʊttc (22.00 ʊht) / pers
Minimum 20 personnes



Pièces froides :
Les arbres salés:
Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)
Arbre à crudités avec sa sauce

Les mini cônes salés:
ɩɰʁʃɰʁɴ ɳɴ ɼɰɶʁɴʃ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ ɴʃ ɰɱʁɸɲɾʃ
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives 
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone
ɩɰʃɰɺɸ ɳɴ ɱʚʄɵ ʂʄʁ ʂɾɽ ʂɰɱɻ˞ ɰʄʇ ʂ˞ʂɰɼɴʂ
Wrap Suisse (Grison, emmental, roquette, mousse de pesto)

Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles
Rosace de fromage frais et son artichaut confit

Les Pop up :
ɛɾɸɴ ɶʁɰʂ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ
Foie gras éclat de noisette
Foie gras et framboise acidulée

Les Pièces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés
ɗʄʁɶɴʁ ɳɴ ɱʚʄɵ ɴʃ ʁɰɲɻɴʃʃɴ ɰʄʇ ɿɾɸʅʁɴʂ
Pastilla de poulet

Pièces sucrés :
Les mini- cônes sucrées :
Brunoise de litchi et chocolat avec sa crème de rose
ɘʄɱɴʂ ɳÜɾʁɰɽɶɴ ɴʃ ɿɰʂʂɸɾɽ ɰʅɴɲ ʂɰ ɲɷɰɽʃɸɻɻʈ 
de patate douce vanillée

Mignardises :
Tarte tatin et sa crème infusée au romarin
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake à la clémentine corse
Pavlova Exotique
Palais breton, insert passion et goutte de chocolat

Les Arbres sucrés :
Bouquet de fruits de saison

Pièces Salées et Sucrées 20 pièces26.84 ʊttc (24.40 ʊht) / pers
Minimum 20 personnes



Une boite chaude pour compléter votre Cocktail ÙEn Option
Minimum 15 personnes par boîte, trois choix maximum. 

prix TTC / personne

Parmentier de canard aux morilles 6.00 (5.45 ht) ʊ
Un confit de canard aux morilles sous un duo de purée violette et Agata.

**
ɧɸʉɾʃʃɾ ɳÜɰʂɿɴʁɶɴʂ ɴʃ ɲʄɱɴ ɳÜɰɶɽɴɰʄ ɱʁɰɸʂ˞6.30 (5.73 ht) ʊ
ɪɽ ʁɸʉɾʃʃɾ ɲʁ˞ɼɴʄʇ, ɲɾɼɿɾʂ˞ ɳɴ ɲʄɱɴ ɵɾɽɳɰɽʃ ɳÜɰɶɽɴɰʄ ɱʁɰɸʂ˞ 7 ɷɴʄʁɴʂ.

**
Saint-Jacques façon vol au vent 6.00 (5.45 ht) ʊ
Crème de saint jacques et champignons sous une fine feuille de feuilleté.

**
La traditionnelle tartiflette au reblochon 6.00 (5.45 ht) ʊ
Dans une boite chaude une tartiflette de reblochon et lardons.

**
Gnocchis de homard à la crème de parmesan6.90 (6.27 ht) ʊ
Gnocchis gratinés au parmesan et morceau de homard.

**
Gratin de ravioles du dauphinois 4.90 (4.45 ht) ʊ
Le traditionnel gratin de ravioles aux morilles.
**

Env. 110g



Animations Culinaires ÙEn Option
Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis.

prix TTC / personne

ə˞ɲɾʄʅɴʁʃɴ ɳɴ ɻÜɰʉɾʃɴ ! 6.0 ʊ
ɧ˞ɰɻɸʂɰʃɸɾɽ ɿɰʁ ɻɴ ɘɷɴɵ ɳɴ ɲʄɸʂʂɾɽ ˕ ɻÜɰʉɾʃɴ, ʂɰɻ˞ ɴʃ ʂʄɲʁ˞.
Une expérience inoubliable pour vos invités.
**
Animation meule à parmesan 6.0 ʊ
Devant vos invités, dans une demi meule à parmesan, le chef de cuisine prépare 
une recette de pâtes au jambon truffé.
**
Animation plancha (uniquement en extérieur) 6.0 ʊ
Cuisson devant vos invités de produits de la terre et de la mer.
(ɼɰɶʁɴʃ, ɱʚʄɵ, ɶɰɼɱɰʂ, ɨɰɸɽʃ ɟɰɲʀʄɴʂ, 100ɶ / ɿɴʁʂ)
**
Animation burger (uniquement en extérieur) 6.5 ʊ
Vos invités composent avec le chef, des mini-burgers (2.5 / pers)
Parmi un assortiment de condiments et fromages.
**
Animation Wok 6.5 ʊ
Devant vos invité le chef de cuisine, réalise un wokvolaille à la  julienne 
de légumes déglacés au soja et éclats de cacahuète. Le tout servi dans un pain pita.



Animations Culinaires ÙEn Option
Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis.

prix TTC / personne

Animation caviar 9.0 ʊ
Surprenez vos invités 4g de caviar par personne, accompagné de condiments
Inattendus. 
**
Animation émulsions ! 5.0ʊ
ɘɾɽɵɴɲʃɸɾɽ ɿɰʁ ɻɴ ɘɷɴɵ ɳɴ ɿɸ˝ɲɴʂ ɲɾɲɺʃɰɸɻʂ ʃɴɻɻɴʂ ʀʄɴ ɻɰ ɼɾʄʂʂɴ ɳÜɰʂɿɴʁɶɴ 
ʂʄʁ ʂɰ ʃʄɸɻɴ ɳɴ ɲɷɾʁɸʉɾ, ɼɾʄʂʂɴ ɳɴ ɲɷ˝ʅʁɴ ɴʃ ɶɴɻ˞ɴ ɳɴ ɲɴʁɸʂɴß.
**
Animation huitres 8.5ʊ
əɴʅɰɽʃ ʅɾʂ ɸɽʅɸʃ˞ʂ ɻɴ ɲɷɴɵ ɳɴ ɲʄɸʂɸɽɴ, ɾʄʅʁɴ ɴʃ ɰɲɲɾɼɿɰɶɽɴ 2 ɶɰɼɼɴʂ ɳÜɷʄɸʃʁɴʂ
accompagnées de ces condiments dont le vinaigre de vin maison aux échalotes.
**
Animation aux trois foies gras ! 5.0 ʊ
Devant vos invités le Chef découpe et prépare des amuse-bouche à base de 
ɛɾɸɴ ɶʁɰʂ (ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴʂ, ɵɸɶʄɴʂ ɴʃ ɶɴɻ˞ɴ ɳɴ ɲɾɶɽɰɲ).



Animations Culinaires ÙEn Option
Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis.

Animation barbe à papa pour maximum 80 barbes180.00ʊ

prix TTC / personne

Sorbets et glaces ( 3 boules par personnes ) 4.80 ʊ/ pers

Pendant 1h30, notre équipe propose à vos invités, la dégustation de Glaces et Sorbets (6  parfums max.)

Animation mini-crêpes «Suzette et traditionnelle» 5.50 ʊ/ pers

Pendant 1h30, notre équipe flambe et confectionne des crêpes devant vos invités.

(Sucre, chocolat, Caramel au beurre salé)

Bar à smoothie 3.70 ʊ/ pers
Devant vos convives 1 barman compose des smoothies aux grès des envies de vos invités



Choisissez votre buffet adapté à vos envies et besoins..

Toutes nos formules buffets sont réalisées 
dans nos locaux par des cuisiniers passionnés 

et attentifs à votre satisfaction.

Chaque formule est prévu pour un minimum de 20 personnes.

Les buffets



Buffet Cocktail + Cochon

Cocktail 10 pièces salées :

Pièces froides :
Arbre à mini sandwichs 
(magret fumé, saumon fumé, jambon cru)

Les mini cônes salés:
ɩɰʁʃɰʁɴ ɳɴ ɼɰɶʁɴʃ ɰʄ ɿɰɸɽ ɳÜ˞ɿɸɲɴ ɴʃ ɰɱʁɸɲɾʃ
Tartare de saumon au citron confit

Grillade avec chef de cuisine :
Cochon farci au thym et paprika (ou Agneau) cuit à la broche, accompagné de ces deux sauces, 
la crème de thym et le jus aux morilles.
Brochettes de légumes du soleil et pommes grenailles au gros sel.

Assortiment de mignardises maison. (3 par personne) ou Entremet au choix

Inclus:
Matériel grillade et le chef, 2 boules de pains, nappage des buffets et serviettes cocktails.

38.00 ûttc
(minimum de 30 personnes).

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son disque de polenta
Chaud froid de Saint-Jacques à la cardamone
ɩɰʃɰɺɸ ɳɴ ɱʚʄɵ ʂʄʁ ʂɾɽ ʂɰɱɻ˞ ɰʄʇ ʂ˞ʂɰɼɴʂ
Mouse de thon et betterave de Shugaen pickles



Buffet Petit Encas

Assortiment de clubs sandwich 
(Césars et légumes du soleil) 2 / pers

Assortiment de charcuterie et condiments 
(ɲɾʁɽɸɲɷɾɽʂ, ɱɴʄʁʁɴß) 50ɶ / ɿɴʁʂ

Accompagné de boules de pains campagne

Duo de croques volaille et chèvre. 2/ pers

***

Plateau de mignardises (3 par personne)

14.30 ʊttc (13.00 ʊht) / pers



Formule Snacking

Fusette au saumon fumé, mousse citron aneth

Wrap antipasti (jambon cru, légumes grillés et crème mascarpone)

Pain figotte poulet mayonnaise curry

Club nordique à la mousse de chèvre, noisette et pomme au miel

Taboulé du soleil (concombre, tomate, féta, olives noires)
Sélection de notre boulanger

Trilogie de mignardises gourmandes

17.60 ʊttc (16.00 ʊht) / pers

Repas froid, dressé sur plateau ou en box individuelle avec PAIN, vaisselle jetable recyclable


