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Collection Buffets et cocktails
[ASTUCE des Gé Astuce des Chefs

Nos créations gastronomique Hiver 2021
a déguster chez vous...
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Tél: 09 83 36 14 83
Contact@astucedeschefs.fr
www.astucedeschefs.com
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Pieces Salées 5 pieces 7. 7@sttc (7.@M) / pers
Minimum 20 personn
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Pieces froides :
Les arbres salés:
Arbre a mini sandwichs
(magret fumé, saumon fumé, jambon cr

Les amuses bouches : :

Mousse de raifort sur son moelleux aux Olige:
Chaud froid de -Saggues a la cardamone
Wrap SuigSeison, emmental, roquette, mousse de

Mouse de thon et bett&haugatepickles




Pieces Salées et Sucrées 8 piecks.4bttc (10.44n) / pers= ASTUGE__

Minimum 20 perso
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Pieces froides :
Les arbres salés:
Arbre a mini sandwichs
(magret fumé, saumon fumeé, jambon c

Les amuses bouches :

Mousse de raifort sur son moelleux aux c
Chaud froid de Sadtjues a la cardamone
Wrap SuigSeison, emmental, roquette, mousse ¢
Mouse de thon et bettShugahepickles |

Pieces sucres :

Tarte chocolat et pulsion de citron yuzus
Cheesecake a la clémentine corse




Pieces Salées et Sucrées 12 pi@6eddsttc (15.1) / pers pstuee
Minimum 20 perso =

Pieces froides : Pieces sucres :

Les arbres salés: Tarte tatin et sa creme infusée au rc
Arbre a mini sandwichs Tarte chocolat et pulsion de citron y:
(magret fumé, saumon fume, jambon cru) Cheesecake a la clémentine corse
Les mini cones salés: Les Arbres sucres :

Lws [ wsN nN [ was N[ wf]| 1 wdBpuquetlde fluigsplevsaison  wymt
Tartare de saumon au citron confit

L es amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olivep
Chaud froid de Saagues a la cardamone
Wrap SuigSeson, emmental, roquette, mousse d¢ pesto)
Mouse de thon et bett&Shugatepickles

Les Pieces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés

df B&ENB NN mofe N[ BWYNINJ [N




Pieces Salées et Sucrées 15 pieces 20.68ttc (18.78) / pe

Pieces froides :

Les arbres salés:

Arbre a mini sandwichs

(magret fumé, saumon fumeé, jambon cru)

Les mini cones salés:

L W[ WEN NN [ WEBN]J w f
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives
Chaud froid de Saatjues a la cardamone

Wrap SuigSeison, emmental, roquette, mousse de
Mouse de thon et bett&hugahepickles

twf wlé¢ nN moefe sy s

Les Pop up

er 6N aEBWws wf Jwér nU-
Foie gras éclat de noisette

Foie gras et framboise acidulée

Pieces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oubliés

ASTUCE

di’(i/{ t/

Minimum 20 persa

Pieces sucreés :

Tarte tatin et sa creme infusée au romari
Tarte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake a la clémentine corse

Ywoér nU~Y1o6npN N[ wme
Les Arbres sucres ;

Bouguet de fruits de saison

df &N NN mofe N[ BWNLN[IN wfl 171 BNS

Pastilla de poulet



Pieces Salées et Sucrées 18 piec2d.26ttc (22.@Mh) / pers e

Pieces froides :

Les arbres salés:

Arbre a mini sandwichs

(magret fumé, saumon fume, jambon cru)

Les mini cones salés:

L W[ WEN NN [ WEBN] w f
Tartare de saumon au citron confit

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son moelleux aux olives
Chaud froid de Saogues a la cardamone

Wrap SuigS@son, emmental, roquette, mousse de p
Mouse de thon et bett&hugaepickles

twf wl¢ nN mofe sk

Les Pop up

er ¢N EB WS Wi
Foie gras éclat de noisett-

Foie gras et framboise ac

/-\

Minimum 20 persofifiesSS%4

Les Pieces chaudes :

Mini parmentier aux légumes oubliés
dl BENEBE NN mMof e NJ
Pastilla de poulet

| M&bs st 1 NS N[ oW
Les miutdnes sucrées :

Brunoise de litchi et chocolat avec sa c
s mMNs nUr W[ EN NJ
de patate douce vanillee

2sto)

Mignardises :

[ Tagagatin et sa gjgme infiisée ay foRe
Tarte chocolat et pulsion de citron yuztL
Cheesecake a la clémentine corse

1 0N NS
Les Arbres sucres :

Bouguet de fruits de saison




Pieces Salées et Sucrées 20 piec26.88ttc (24.46n) / pers

Pieces froides :

Les arbres salés:

Arbre a mini sandwichs

(magret fume, saumon fumé, jambon cru)
Arbre a crudités avec sa sauce

Les mini cones salés:

L B[ WBEN NN | WEBNJ
Tartare de saumon au citron confit

W

Les amuses bouches:

Mousse de raifort sur son moelleux aux olives
Chaud froid de -Saagues a la cardamone

twf wl¢ nN mofe sy s
Wrap SuigSeson, emmental, roquette, mousse de
Mouse de thon et bett&hugahepickles

Rosace de fromage frais et son artichaut confit

Les Pop up
er O N EBWs WS ga=tf

ASTUCE

Minimum 20 persorifiShad

Les Pieces chaudes :
Mini parmentier aux légumes oublies

dl BENBE NN mMof[f e NJ
Pastilla de poulet
Pieces sucreés :
Les miadnes sucrées :

1 Bifhdise Hetiichl ef dhdbdlat Avec sad!
s mNs nUrswyr &N NJ

de patate douce vanillee

Mignardises :
( Tagedptin et sa aigme infyséesauyforna
esi@rte chocolat et pulsion de citron yuzu
Cheesecake a la clémentine corse
Pavlova Exotique
Palais breton, insert passion et goutte d

= [ epAvbses sucres

Foie gras éclat de noisette
Foie gras et framboise aci®

Bougquet de fruits de saison



Une boite chaude pour compléter v Qutidail = e

Minimum 15 personnes par boite, trois choix maximum.
prix TTC / personne

des (;/[(/

Parmentier de canard aux morilles 6.005.45) U

Un confit de canard aux morilles sous un duo de purée violette et Agata.
*%*

hdwr [ r nUws) NBaENSGEH78Pf mMN nUWaEr N wf
I Bowr [ [ r pe~r N[}, prryrs~ NN pfmN er ([T
Sainrfacques facon vol au vent 6.005.4m) U

Creme de saint jacques et champignons sous une fine feuille de feuillete.
*%*

La traditionnelle tartiflette au reblochon 6.005.459) & |
Dans une boite chaude une tartiflette de reblochon et lardonz . 4
Gnocchis de homard a la creme de parmé$dia.2ny u S

Gnocchis gratinés au parmesan et morceau de homard.
**

Gratin de ravioles du dauphinois A49.4m)U =
Le traditionnel gratin de ravioles aux morilles. Env. 110g

*%*




Animations CulinaEesOption

Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis. ww Clief
prix TTC / personne -

ASTUCE

anrfINBfJN nN JUwur [ 805!

h~wiroswf ¢érr T W I N 9®NS6 NN
Une expérience inoubliable pour vos invités.

**

Animation meule a parmesan 6.0s
Devant vos invités, dans une demi meule a parmesan, le che
une recette de pates au jambon truffe.

**
<N

Animation plancha (uniqguement en extéerieur)6.0s AN
Cuisson devant vos invités de produits de la terre et de la me,_a S

(rweenNf, mefe, Gcwrmus, + Wor o 4
Animation burger (uniquement en exterieur) 6.55 M

Vos invités composent avec le chbfjrdessnfihb / pers)
Parmi un assortiment de condiments et fromages.

**

AnimatioNok 6.55

Devant vos invité le chef de cuisineyokalladled la julienne & -
de legumes deéglacés au soja et éclats de cacahuete. Le tout servi dans un pain pita.




Animations CulinaEesOption -
Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis. =

prix TTC / personne

Animation caviar 9.Qu
Surprenez vos invités 4g de caviar par personne, accompa
Inattendus.

**

Animation émulsions ! 5@

srreNpNpf érr 1TWBE | N S9S®@ON6 nN
sie sw [Jo¢4N NN pRrBEGETr, T

Animation huitres 8.%s

SNl Wrf 1rs 6r1ofJ+s IN NONE
accompagnées de ces condiments dont le vinaigre de vin

Animation aux trois foies gras ! 5.0
Devant vos invités le Chef découpe et prepam:desadmseeji
er¢N aEBWS (1TWér nU-~YTONNS,




~ . ASTUCE
Animations CulinbesOption = oo Cleh

Pour un minimum de 50 pers. en dessous sur devis.

Animation barbe a papa pour maximum 8@Bb4difhes
prix TTC / personne

Sorbets et glagdémules par personnes ) 4.8@s/ pers
Pendant 1h30, notre équipe propose a vos invités, la dégustation de Glace} et Sorbets (

Animation ramnépesxzette et traditionnelle.5@s/ pers
Pendant 1h30, notre équipe flambe et confectionne des crépes devant vos invités.
(Sucre, chocolat, Caramel au beurre salé)

Bar a smoothie 3.7@s/ pers
Devant vos convives 1 barman compose des smoothies aux grés des envies de vos invi



Les buffets =
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Choisissez votre buffet adapté a vos envies et besoin:

Toutes nos formules buffets sont réalisées
dans nos locaux par des cuisiniers passionnés
et attentifs a votre satisfaction.

Chaqgue formule est prévu pour un minimum de 20 persc



Buffet Cocktaill + Cochon 38.0(ttc

. ASTUCE
1M1 es (}/(' 5
(minimum de 30 perspnnes =iy

Les amuses bouches:
Mousse de raifort sur son disque de polente

. , Chaud froid de Saagues a la cardamone
Les mini cones salés: 16 nnN

e T o e s S DY BELS L8]

Tartare de saumon au citron confit

Cocktail 10 pieces salees :

Pieces froides :
Arbre a mini sandwichs
(magret fumé, saumon fume, jambon cru)

Grillade avec chef de cuisine :

Cochon farci au thym et paprika (ou Agneau) cuit a la broche, accompagné de ces deux
la creme de thym et le jus aux morilles.

Brochettes de légumes du soleil et pommes grenailles au gros sel.

Assortiment de mignardises maison. (3 par personne) ou Entremet au choix

Inclus
Matériel grillade et le chef, 2 boules de pains, nappage des buffets et serviettes cocktails



Buffet Petit Encas 14.30ttc (13.Q6ht) / pers = o L

Assortiment de clubs sandwich
(Césars et Ilégumes du soleil) 2 / pers

Assortiment de charcuterie et condiments . =
(prsroéoporrs, mN{ B&Zégt; ) 8¢ [ 1 NBS
Accompagne de boules de pains campagne s A N T

Duo de croques volaille et chevre. 2/ pafs "

*k*k

Plateau de mignardises (3 par personne)
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Formule Snacking 17.60ttc (16.@t) / pers =

Fusette au saumon fumé, mousse citron aneth
Wrap antipasti (jambon cru, légumes grillés et creme mascarpone)
Pain figotte poulet mayonnaise curry

Club nordique a la mousse de chevre, noisette et pomme au miel

Taboulé du soleil (concombre, tomate, féta, olives noires)
Sélection de notre boulanger

Trilogie de mignardises gourmandes

Repas froid, dressé sur plateau ou en box individuelle avec PAIN, vaisselle jeta



